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Kom godt i gang med
din fedevarevirksomhed

Der er en lang raekke ting, der skal veere
pa plads, nar du vil abne din egen fgde-
varevirksomhed.

| denne pjece guider vi dig igennem de
vigtigste forhold, du skal have styr p4,
for at din virksomhed lever op til fede-
varelovgivningen, far en hgj fedevare-
sikkerhed og ikke gegr dine kunder syge.

Pjecen er bygget op, sa du kan veelge at
lzese den fra start til slut eller blot laese
om de emner, der er relevante for dig og
din virksomhed.

Det er dog ikke alle fgdevareregler, der
er naevnt i denne pjece. Derfor anbefa-
ler vi ogsd, at du udover at leese denne
pjece orienterer dig pa fvst.dk for mere
uddybende information om lovgivnin-
gen, som er seerlig relevant for netop
din virksomhed.



Kontrol og vejledning
af din virksomhed

Det er Fgdevarestyrelsens opgave at kontrollere, at fadevarevirksomheder lever op

til reglerne i fgdevarelovgivningen. Vi kontrollerer eksempelvis handtering af fedevarer,
renggring, maerkning og information, egenkontrol mv. Det er forskelligt, hvor hyppigt
vi kommer pa kontrol og hvilken type kontrol, vi udfgrer. Det afhaenger bl.a. af din

virksomheds aktiviteter.

Kontrolbesgg — starthjzelp og
senere kontrolbesgg

Nar du har registreret din fgdevarevirksom-
hed, bliver du kontaktet af Fgdevarestyrel-
sen. Hvis din virksomhed kun har begraen-
sede aktiviteter i forhold til fedevarer, ringer
vi til dig og vejleder dig om dit ansvar, sa du
kan overholde reglerne, og hvor du kan finde
mere information. De fleste fgdevarevirk-
somheder far dog et f@rste kontrolbesgg
inden for en maned — et besg@g, vi kalder
starthjeelp.

Hvis din virksomhed skal have et start-
hjeelpsbesgg, bliver du kontaktet af en
tilsynsfgrende fra Fgdevarestyrelsen, s&

| kan aftale, hvornar det passer bedst, at

vi kommer pa et starthjeelpsbesgg. Ved
fgrste kontrolbes@g har vi afsat god tid til at
vejlede om reglerne pé fgdevareomradet og
til at forteelle, hvad du som virksomhed kan
forvente af dit samarbejde med Fgdevare-
styrelsen.

De efterfglgende kontrolbesgg vil som
udgangspunkt vaere uanmeldte. Her
kontrollerer vi fgrst og fremmest, om
din virksomhed lever op til fadeva-
relovgivningen. Vi kontrollerer ikke alle
regler hver gang. Vi veelger, hvad vi skal
kontrollere, ud fra hvad der er mest
relevant for din virksomhed.

Kontrolrapport

Efter kontrolbesgget far du en kon-
trolrapport med resultaterne og en
angivelse af, hvilken smiley du har faet.
Rapporten skal haenge synligt ved alle
kundeindgange til din virksomhed, og
vi offentligger den pa findsmiley.dk.
Hvis du har en hjemmeside, skal der
vaere link til de seneste 4 rapporter pa
findsmiley.dk, eller de skal vises direkte
pa din hjemmeside. Du kan se, hvor-
dan du ggr pa www.findsmiley.dk.

Du kan altid hente din kontrolrapport
pa findsmiley.dk eller finde den under
‘Min Side’ pa www.fvst.dk, hvis du
skulle miste den eller har brug for flere
eksemplarer.

LLaes mere om Smileyordningen:
www.findsmiley.dk

Bestilt vejledning

Hvis du har brug for mere vejledning,
fx inden du starter din virksomhed, kan
du bestille vejledning mod betaling.

Ved et vejledningsbesag kommer

en af Fgdevarestyrelsens tilsyns-
fgrende ud til din virksomhed, og |

kan sammen drgfte emner inden for
fgdevarelovgivningen, som du selv har
valgt. Vi kan ikke vejlede om konkrete
problemstillinger, og vejledningen kan
ikke bruges til godkendelse af fx etiket-
ter, recepter eller gkologirapporter.

Overtraedelse af regler

Det er virksomhedens ansvar, at

overholde fedevarereglerne. Hvis din

virksomhed overtreeder reglerne, far
den en sanktion. En sanktion kan fx
veere:

-+ Enindskaerpelse: Det indskeerpes, at
du skal overholde en konkret regel.

+ Et forbud: Vi forbyder dig at ggre
noget specifikt.

+ Et pabud: Vi stiller krav om, at du ger
noget konkret fx at destruere nogle
varer, der ikke er sporbarhed pa.

+ Enadministrativ bgde: Hvis du er-
kender overtraedelsen og betaler en
administrativ bgde, kan du undga, at
din sag bliver meldt til politiet.

+ En politianmeldelse: Vi anmelder
forhold i virksomheden til politiet.

Hvis din virksomhed far en sanktion,
kommer vi pa to opfglgende kontrol-
besgg, som din virksomhed skal
betale for.


http://www.findsmiley.dk
http://www.findsmiley.dk
http://www.fvst.dk
http://www.findsmiley.dk

Egenkontrol &
risikoanalyse

Du skal have et system til Igbende
at sikre, at dine varer er i orden, sa
din virksomhed overholder fgdevare-
lovgivningen, og folk ikke bliver syge.
Det system kaldes egenkontrol.

Et egenkontrolprogram bestar af:

n Risikoanalyse

Skriftlige procedurer
for egenkontrol

6 Dokumentation

[ Laes mere om skriftlig
egenkontrol HER O

LLaes mere om gode
arbejdsgange HER

@

Risikoanalyse

Alle virksomheder skal starte med at lave
en skriftlig risikoanalyse. Den er funda-
mentet for din egenkontrol.

En risikoanalyse er en gennemgang af

sammenhaengen mellem:

® Virksomhedens fedevareaktiviteter

® Risici forbundet med aktiviteterne
- dvs. hvor det kan géa galt, sa fgde-
varerne kan blive farlige

® Styringsmuligheder — dvs. en beskriv-
else af, hvad din virksomhed kan ggre
for at forebygge at noget gar galt, sa
fgdevarerne bliver farlige.

Risikoanalysen giver dig et overblik over
hvilke risikofaktorer, der er ngdvendige
at styre. Graden af styring skal sikre
fodevaresikkerheden. Styring kan ske via

Fa mere viden om
egenkontrol HERO

Lees mere om brug af
branchekode HER

®

kritiske kontrolpunkter og gode arbejds-
gange. Kritiske kontrolpunkter kan vaere
opvarmning og nedkgling af fadevarer,
temperatur ved opbevaring eller styring af
kemiske forureninger.

Skriftlige procedurer for
egenkontrol

| egenkontrolprogrammet beskriver du,
hvordan du vil fgre den Igbende egenkon-
trol, som er ngdvendig for, at der er styr
pa de omrader i din virksomhed, der har
stor betydning for fadevaresikkerheden.
Din risikoanalyse har givet dig overblik
over de kritiske kontrolpunkter, som
kraever skriftlige procedurer i dit egenkon-
trolprogram.

Gode arbejdsgange som fx renggring,
vedligeholdelse og skadedyrssikring skal
ikke ngdvendigvis skrives ned, men du og
dine medarbejdere skal kunne redeggre
for dem. Det kan veere en fordel at skrive
gode arbejdsgange ned i virksomheder
med flere medarbejdere.

Hvis din risikoanalyse viser, at du ikke har
kritiske kontrolpunkter, vil risikoanalysen

Hjeelp til dit egenkontrolprogram

Som fgdevarevirksomhed kan du hente
hjeelp til din egenkontrol og dit egen-
kontrolprogram i en branchekode. En
branchekode fungerer som en skabelon
til egenkontrolprogram for virksomheder i
den pageeldende branche.

ofte veere det eneste, der behgver veere
skriftlig i forbindelse med egenkontrollen.
Det geelder fx for vaertshuse og apoteker.

Dokumentation

Du skal dokumentere, at din virksomhed
folger de skriftlige procedurer for egen-
kontrol.

Et eksempel kan veere, at din virksomhed
tjekker opbevaringstemperaturen i dit kg-
lerum dagligt, og at du én gang om ugen
dokumenterer det i et skema.

En vigtig del af dokumentationen for, at
din virksomhed har udfgrt egenkontrol,
er fx 0gs4, at du kan vise, hvad du har
gjort for at rette op pa afvigelser, som

du har konstateret ved din egenkontrol,
eller som en af vores tilsynsfgrende har
konstateret ved kontrol.

Serg for, at risikoanalyse, egenkontrolpro-
gram og dokumentation altid befinder sig
i din virksomhed, og lav dit egenkontrol-
program sé enkelt, at alle medarbejdere i
virksomheden ved, hvad de skal ggre.


http://www.foedevarestyrelsen.dk/Guides/Sider/Sadan-foerer-du-skriftlig-egenkontrol-i-din-foedevarevirksomhed.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Egenkontrol/Sider/Forside.aspx
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Guides/Sider/Gode-arbejdsgange-er-en-del-af-din-egenkontrol.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Brug-en-branchekode-som-hjaelp-til-dit-egenkontrolprogram.aspx
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Guides/Sider/Sadan-foerer-du-skriftlig-egenkontrol-i-din-foedevarevirksomhed.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Egenkontrol/Sider/Forside.aspx
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Guides/Sider/Gode-arbejdsgange-er-en-del-af-din-egenkontrol.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Brug-en-branchekode-som-hjaelp-til-dit-egenkontrolprogram.aspx
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Personlig
hygiejne

For at din virksomhed kan leve op til fgdevaresik-
kerheden, skal du og dine medarbejdere have en
god personlig hygiejne.

Du skal blandt andet:

® Sikre, at personalet altid har en god personlig
hygiejne og har rent arbejdstgj pa.

® Sgrge for, at syge medarbejdere bliver hjiemme
og veere ekstra opmaerksom pa hygiejnen, nar
medarbejderne har syge familiemedlemmer,
eller selv har veeret syg.

» Sikre, at alle medarbejdere, som handterer
fgdevarer, har faet den ngdvendige instruktion
eller uddannelse.

Indretning af
virksomheden

Du skal have lokaler, der har en passende stgrrelse, og som er indrettet og udformet, s&
de passer til de aktiviteter, du har i virksomheden. Det skal vaere nemt at holde rent, og
du skal indrette produktionen, s& du undgar, at bakterier kan overfgres mellem fgdevarer

eller fra personer til fedevarer.

Det gor du bl.a. ved at:

® Sikre, at alle overflader er glatte og lette
at renggre. Det geelder fra gulv til loft.

® Sikre, at der er nok vaske til blandt an-
det vask af haender, vask af fgdevarer
og til opvask.

® Sgrge for, at der er separat og let
tilgaengelig handvask forsynet med rin-
dende koldt og varmt vand samt saebe
og engangsafterringsmidler sdsom
papirhandklaader, hdndklaederuller eller
lufttgrrer.

® Sikre, at der ikke er direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor du handterer
og opbevarer fgdevarer samt udstyr,
emballage og arbejdstg;.

® Placere forrum i direkte forleengelse af
toilettet. Forrummet ma kun fungere
som en sluse eller en gang.

® Sikre, at der altid er en handvask pa
toilettet eller i forrummet.

® \/zer opmeerksom pa at den samme
vask kan bruges til bade fedevarer
og opvask, men de to aktiviteter skal
kunne forega tidsmaessigt adskilt.



Tilberedning og
opbevaring af fgdevarer

Det er vigtigt at tilberede og opbevare fgdevarerne korrekt. Du skal bl.a. sikre en god
raekkefglge under tilberedningen af fgdevarer, sé der ikke overfgres bakterier mellem

fodevarerne, som kan ggre dine kunder syge.

Det gor du ved at:

® Adskille rent og urent, fx holde grgnt-
sager med jord pé adskilt fra vaskede
grgntsager - og holde affald adskilt fra
fodevarer.

® Holde r4 og spiseklare fgdevarer adskilt,

fx rat ked adskilt fra paleeg og salat.

® Sikre en grundig opvarmning af maden
og hurtig nedkgling.

® Sikre, at fgdevarerne opbevares ved
den rigtige temperatur.

® Undga forkert handtering og tilbered-
ning af fedevarerene, s& der opstar risi-
ko for dannelse af giftstoffer, fx dannes
det kreeftfremkaldende stof akrylamid,
nar pomfritter bliver stegt ved for hgj
temperatur og i for lang tid.

Laes mere pa
fedevarekontaktmaterialer HER O
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® Veere opmaerksom pd, om de materia-
ler, der er i kontakt med dine fgdevarer,
er beregnet til kontakt med fgdevarer.
Det ggr du ved at se efter maerkning pa
materialet, fx 'glas og gaffelsymbolet’
og ved at fglge producentens brugsan-
visning af fedevarekontaktmaterialet.
Hvis materialerne ikke er beregnet til
at komme i kontakt med fgdevarer,
kan det fgre til afsmitning af ugnskede
kemiske stoffer og afsmag i maden.

Derudover skal du kunne dokumentere,

hvor du far materialerne fra.

Lees mere om kemiske
forureninger i fedevarer HER O

Buffet

Hvis du har buffet i din virksomhed, skal

du veere saerlig opmaerksom pa fglgende:

® At du selv eller en medarbejder Igbende
holder gje med buffeten eller selvbetje-
ningsmontren.

® At fgdevarerne i buffeten eller selvbetje-
ningsmontren beskyttes mod bakterier
fra kunder og omgivelser, fx ved brug af
langt serveringsbestik.

® At kolde henholdsvis varme retter ikke
star pa buffeten ved forkert tempera-
tur eller i for lang tid, s& bakterier kan
vokse i maden.

Lees merei
hygiejnevejledningen HER O

Lees mere om fgdevarehygiejne
og tilberedning HER o



https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Fodevarekontaktmaterialer/Sider/default.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/Kemi og foedevarekvalitet/Tjekliste til kemiske forureninger.pdf
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Vejledninger/Hygiejnevejledning/Sider/Forside.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Publikationer/Alle%20publikationer/2005223.pdf
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Fodevarekontaktmaterialer/Sider/default.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/Kemi og foedevarekvalitet/Tjekliste til kemiske forureninger.pdf
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Vejledninger/Hygiejnevejledning/Sider/Forside.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Publikationer/Alle%20publikationer/2005223.pdf

Milje- og Fadevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Skadedyrsikring Tilseetningsstoffer
af din virksomhed

Skadedyr kan overfgre sygdomme til fadeva- Tilsaetningsstoffer er en stor gruppe Du ma kun bruge godkendte tilsastnings-
rer og gore fgdevarerne farlige at spise. Derfor meget forskellige stoffer med hver sin stoffer, og der er saerlige regler, som skal
er det vigtigt, at du sikrer din virksomhed mod egenskab, som fx kan forlaenge holdbar- sikre, at tilsaetningsstoffer kun bruges, sa
skadedyr. heden, give en bestemt farve eller zendre det er sundhedsmaessigt forsvarligt. Det
konsistensen typisk ved, at man tilsaetter er din virksomheds ansvar, at disse regler

Du skal blandt andet: fx farve, stabilisatorer, konserveringsmid- overholdes. Alle godkendte tilsaetnings-
® Sikre, at der ikke kan komme skadedyr ler mm. stoffer findes i EU-databasen.

sadsom mus, rotter, mgl og fluer gennem fx

dgre, vinduer og aflgb i din virksomhed. Mange tilsaetningsstoffer kan kgbes som Eksempler pa tilsaetningsstoffer, som ofte
® Bekeempe skadedyr, ndr du opdager dem i alm. ingredienser, men det er vigtigt, at du bruges er: Farve til kager, kulgr til saucer,

din virksomhed. Det ggr du bl.a. ved at sgge forholder dig til brugen af dem. konserveringsmidler til marmelade.

hjeelp hos et skadedyrsfirma. Kontakte
kommunen, hvis du konstaterer rotter.

® Har du solgt varer, som du tror, rotter eller Lses mere om
mus kan have veeret i bergring med, skal du

tilseetningsstoffer HER
overveje, om varerne skal tilbagetraskkes/til- g (\‘
bagekaldes og kontakte Fgdevarestyrelsen.



https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Fakta-om-tilsætningsstoffer.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Fakta-om-tilsætningsstoffer.aspx

Farlige fedevarer, tilbagekaldelse
0g tilbagetraekning af fedevarer

Du har ansvaret for, at de fedevarer, du saelger eller donerer, ikke er farlige. Det vil sige,
at de hverken er sundhedsskadelige eller uegnede til at spise for mennesker

Hvis nogle af dine fedevarer har
fordrsaget sygdom eller mistaenkes for
at veere sygdomsfremkaldende, skal du:
® Hurtigst muligt tilbagetraekke
fgdevaren, hvis du har solgt den til

andre virksomheder. Det ggr du ved at
fierne alle produkter fra salgsomradet

og blokere dem pa lageret samt ori-
entere dine aftagere og din eventuelle
leverandgr om tilbagetraekningen.

® Hvis du har solgt til forbrugere,
skal du hurtigst muligt tilbagekalde

fgdevaren. Det ggr du ved at informere

forbrugerne typisk via direkte kon-
takt, pressemeddelelse eller opslag i

butikken. Fgdevarestyrelsen vil ogsa i
nogle tilfeelde udsende en nyhed om
tilbagekaldelsen pa www.fvst.dk

Du skal hurtigst muligt kontakte
Fgdevarestyrelsen pa tif. 72 27 69 00,
hvis du skal tilbagekalde eller tilbaget-
raekke en fgdevare. Vi vil vejlede dig
om, hvad du skal ggre.

Du skal kunne dokumentere, hvad du
har gjort i forbindelse med tilbageka-
Idelsen eller tilbagetraskningen - brug

dit egenkontrolsystem til at skrive ned,

hvad du har gjort. Fgdevarestyrelsen
kan komme pa kontrol i forbindelse
med en tilbagekaldelse.

Hvis en af dine leverandgrer traekker en

fgdevare tilbage, skal du:

® Straks stoppe med at bruge eller szelge
eller donere fgdevaren.

® Straks tilbagetraekke eller tilbagekalde
varen, alt efter om du har solgt den
videre til andre virksomheder eller
forbrugere.

® Du skal kunne dokumentere, hvad du
har gjort i forbindelse med tilbageka-
Idelsen eller tilbagetraekningen - skriv
det ned i dit egenkontrolsystem.
Fgdevarestyrelsen kan komme pa
kontrol i forbindelse med en tilbaget-
raekning.

.‘.
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Lees mere om tilbagetraekning
af en fgdevare i tilbage-
treekningsvejledningen HER

@


https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Vejledninger/Tilbagetraekningsvejledningen/Sider/default.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Vejledninger/Tilbagetraekningsvejledningen/Sider/default.aspx

Modtagelse

af varer og

sporbarhed

Du méa som hovedregel kun modtage varer fra registrerede og autoriserede
fgdevarevirksomheder. Dog ma du gerne modtage beer, svampe o.l. fra samlere

eller honning fra biavlere.

Du skal blandt andet:

® Dokumentere, hvor du far dine varer fra, og

hvem du leverer til. Dette er med til at sikre,

at fedevarer, der er ulovlige eller farlige,
hurtigt kan traekkes tilbage fra markedet.
Sgrge for, at dokumentationen for, hvor
varerne kommer fra, og hvem de skal
leveres til (sporbarhed), altid er tilgaengelig
og kan vise fglgende information:

— Hvem har solgt varen

— Hvem har kgbt varen

— Tydelig identifikation af varen

- Mangde

- Dato.

Laes mere om

sporbarhed HER C\‘
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® Spgrge samlere, hvor de har samlet
beer, svampe 0.l. og skrive det ned.
® Selv have tilstraekkelig viden til
at sikre, at planter og svampe fra
private samlere ikke er giftige.

Du kan sikre sporbarhed ved fx at
gemme fakturaer og fglgesedler.

En kassebon fra et supermarked er
ofte ikke tilstraekkelig dokumentation,
da kgberidentifikation mangler.

LLaes mere om maerkning og

markedsfgring HER (\‘

LLaes mere om sundheds- og

ernaeringsanprisninger HER C\‘

Maerkning og
markedsfering
af fedevarer

Nar du markedsfgrer en fgdevare, er det dit ansvar, at den er meaerket korrekt og

pa et letforstaeligt sprog. Maerkningen af fgdevarer skal sikre, at forbrugerne far de
ngdvendige oplysninger om fgdevaren, fx oplysninger om ingredienser, naerings-
indhold, allergener, holdbarhed og oprindelse.

s Obligatoriske oplysninger pa en fgdevare

skal veere maerket pa dansk eller et
andet sprog, der kun ved uvaesentlige
forskelle i stavning adskiller sig fra
dansk. Fx kan det i nogen tilfaelde vaere
nok, at det star pa et nordisk sprog.
Feerdigpakkede f@devarer skal maerkes
med bl.a. kontaktinformation, varebe-
tegnelse, ingrediensliste, allergener,
nettovaegt, holdbarhed og naeringsdekla-
ration.

For ikke-feerdigpakkede fgdevarer skal
du som minimum skriftligt (fx ved skilt i
butikken) gere forbrugeren opmaerksom
pa, at de pa forespargsel kan fa oplysnin-
ger om indhold af ingredienser, som kan
fremkalde allergiske reaktioner (sékaldte
allergene ingredienser).

I nogle tilfeelde skal der angives maengde
af en eller flere ingredienser, fx nr en
ingrediens indgar i varebetegnelsen, eller
ingrediensen er fremhaevet i ord eller bil-
leder p& meerkningen. Fx megrbradgryde,
hvor maengden af mgrbrad skal fremga
af maerkningen.

® Du skal veere opmeerksom pé, at der
desuden findes seerlige maerkningsreg-
ler for en lang reekke fg@devarer, fx kad,
oliven olie, fisk, frosne og dybfrosne
varer samt vin og alkohol.

Derudover skal du sikre, at du ikke vildleder

dine kunder om fgdevarerne ved maerk-

ning, annoncering m.v.:

® Det skal kunne begrundes eller doku-
menteres, nar der stér fx "frisk’, "ny”,
"aegte”, "hjemmelavet”, "gammeldags”,
eller at det stammer fra et bestemt
omrade, egn eller land.

® Du kun mé reklamere med, at dine
produkter har seerlige sundheds- eller
ernaeringsmaessige egenskaber, som fx
at 'Protein bidrager til normal muskel-
funktion’ eller ‘'mindsker traethed, hvis de
anvendte anprisninger er godkendte og
opfylder betingelserne i anprisningsfor-
ordningen.

® Det er ikke tilladt at "sygdomsanprise”
dvs. pastd, at en fgdevarer har positiv
indvirkning pa sygdomme.


https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Sporbarhed-på-fødevarer.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Maerkning_og_markedsforing_af_fodevarer/Sider/forside.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Ernaerings-og-sundhedsanprisninger.aspx?Indgang=F%c3%b8devarer&
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Sporbarhed-på-fødevarer.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Maerkning_og_markedsforing_af_fodevarer/Sider/forside.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Ernaerings-og-sundhedsanprisninger.aspx?Indgang=F%c3%b8devarer&

(Jkologi

@kologiske fgdevarer skal veere pro-
duceret efter saerlige regler, som er
statskontrolleret. Hvis din virksomhed vil
forarbejde, pakke, maerke eller importere
gkologiske fadevarer, skal det registreres
hos Fgdevarestyrelsen.

Nar dine gkologiske fgdevarer skal regi-
streres, skal du vedhaefte beskrivelser og
egenkontrolprocedurer for dine gkologi-
ske aktiviteter. Ud fra det laver Fgdevare-
styrelsen en sakaldt gkologirapport,
som sikrer, at de gkologiske fgdevarer
kontrolleres korrekt. Du ma fgrste starte
de gkologiske aktiviteter, nar du har faet

Laes mere om gkologi HER

R

e

din gkologirapport. Herefter ma du
markedsfgre dine gkologiske fgdevarer.

Du ma godt saelge faerdigpakkede gko-
logiske fgdevarer som fx gkologisk maelk
og frugt og grgnt uden at vaere omfattet
af gkologikontrollen. Du mé& ogsa i nogle
situationer skilte med markedsfgrings
@'et uden at veere gkologikontrolleret.

L |
.
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m? Miljg- og Fedevareministeriet
= [@devarestyrelsen

Import og samhandel

Hvis du selv star for at indfgre fedevarer fra udlandet til Danmark, fx hvis du kgber vin
direkte fra et vinhus i Frankrig eller fiskevarer fra Seychellerne for at saelge i Danmark,
skal du sikre, at fgdevarerne lever op til de danske fgdevareregler, sa fadevarerne er sikre

og maerket korrekt.

Du skal sikre, at de fgdevarer, du far

fra andre lande, lever op til de danske
fedevareregler, sa fgdevarerne er sikre og
maerkes/er maerket korrekt.

Du skal blandt andet:

® Veere registreret som fgdevarevirksom-
hed med import, inden fgdevarerne
ankommer til Danmark.

® Kunne dokumentere, at fgdevarerne
opfylder de samme krav til fremstilling
og sikkerhed, som stilles til tilsvarende
produkter produceret i Danmark.

® P3 forhand anmelde import af fedeva-
rer til Fedevarestyrelsen, hvis fgdeva-
ren er underlagt krav om graensekon-
trol. Det kan fx veere kgd og animalske
produkter eller svampe og ngdder fra
bestemte lande.

Laes mere om import HER

R



https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Oekologi/Sider/Oekologi.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Import_af_foedevarer/Sider/forside.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Oekologi/Sider/Oekologi.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Import_af_foedevarer/Sider/forside.aspx

-

E-handel

Hvis du seelger dine fedevarer til forbrugerne
via internettet, fx en hjemmeside eller en
app, geelder som udgangspunkt de samme
regler, som hvis du fx har en fysisk butik eller
restaurant.

| forhold til maerkning af fgdevaren geelder det
dog, at oplysninger om fx holdbarhedsdato
for fedevaren fgrst skal oplyses ved leverin-
gen af fgdevaren, idet holdbarhedsdatoen
knytter sig til en konkret fgdevare og derfor
ikke er kendt, nar forbrugeren bestiller en
fgdevare pd nettet.

)

')
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet
= Fpdevarestyrelsen

Laes mere om
e-handel HER O

Laes mere om registrering
og autorisation af fadevare-
virksomhed: HER

Du anmelder vaesentlige
aendringer /ejerskifte /

ophgr: HER
@

Oplysninger om din virksomhed
er ogsa brugbare for dig selv.
P& Fgdevarestyrelsens
hjemmeside under ‘Min Side’
kan du fx fa et overblik over
dine regninger: HER

»

Anmeld ejerskifte,
oph@r og eendringer
vedr. aktiviteter og
CVR-nr.

Fgdevarestyrelsen tilrettelaegger kontrollen efter de oplysninger, vi har om din
virksomhed. Du har selv ansvar for, at vi har korrekte og opdaterede oplysninger

om din virksomhed.

Du skal anmelde:

® /ndringer af CVR-nummer
® Fjerskifte

8 Ophgr.

Hvis du ikke anmelder ophgr, kan du blive
opkreevet for kontrolbesgg, gebyrer og
afgifter. Dette geelder ogsd, selv om din

virksomhed er lukket.

Du skal ogséd anmelde veesentlige
aendringer af aktiviteter i din
fgdevarevirksomhed.

Vaesentlige aendringer er fx, hvis
du begynder at szelge kglevarer,
nar du ikke tidligere har solgt
kglevarer.


https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/E-handel/Sider/E-handel.aspx
https://saas.resultmaker.com/virkfrontend/fvst.aspx?id=autorisation_registrering_foedevarevirksomhed
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Autorisation-registrering.aspx
https://minside.foedevarestyrelsen.dk/Sider/default.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/E-handel/Sider/E-handel.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/E-handel/Sider/E-handel.aspx
https://minside.foedevarestyrelsen.dk/Sider/default.aspx
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Sider/forside.aspxfvst.dk
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