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Kom godt i gang med
din fedevarevirksomhed

Der er en lang reekke ting, der skal veere pa

plads, nar du vil abne din egen fedevare-
virksomhed.

| denne pjece guider vi dig igennem de
vigtigste forhold, du skal have styr pa, for
at din virksomhed lever op til fadevarelov-
givningen, far en hgj fadevaresikkerhed og
ikke gor dine kunder syge.

Pjecen er bygget op, sa du kan veelge at
leese den fra start til slut eller blot laese om
de emner, der er relevante for dig og din
virksomhed.

Det er dog ikke alle fedevareregler, der er
naevnt i denne pjece. Derfor anbefaler vi
0gsa, at du udover at leese denne pjece ori-
enterer dig pa fvst.dk for mere uddybende
information om lovgivningen, som er seerlig
relevant for netop din virksomhed.



Kontrol og vejledning
af din virksomhed

Styrelsen for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri har til opgave at kontrollere, at fedevare-
virksomheder lever op til reglerne i fadevarelovgivningen. Vi kontrollerer eksempelvis
handtering af fedevarer, rengegring, maerkning og information, egenkontrol mv. Det er
forskelligt, hvor hyppigt vi kommer pa kontrol og hvilken type kontrol, vi udferer. Det

afheenger bl.a. af din virksomheds aktiviteter.

¥
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Kontrolbesag - farste kontrol
og senere kontrolbesagg

Nar du har registreret din fgdevarevirk-
somhed, bliver du omfattet af Styrelsen for
Fadevarer, Landbrug og Fiskeris kontrol.
Hvis din virksomhed kun har begraensede
aktiviteter i forhold til fadevarer, ringer vi

til dig for at fa afklaret aktiviteterne i din
virksomhed.

De fleste fgadevarevirksomheder far dog
et farste kontrolbesag inden for en maned
— et besgg hvor vi blandt andet vil kontrol-
lere indretning af lokaler, hygiejne, og om
virksomheden har styr pa risikoanalyse og
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egenkontrol. Vi ser ogsa pa virksomhedens
aktiviteter for at vurdere, hvilken type kon-
trol, virksomheden fremadrettet skal have.
Dette og de efterfglgende kontrolbesgg i
virksomheden vil som udgangspunkt veere
uanmeldte.

Ved de efterfalgende kontrolbesag kontrol-
lerer vi fgrst og fremmest, om din virksom-
hed lever op til fadevarelovgivningen. Vi
kontrollerer ikke alle regler hver gang. Vi
veelger, hvad vi skal kontrollere, ud fra hvad
der er mest relevant for din virksomhed.

Kontrolresultater

Efter kontrolbes@aget bliver der
skrevet en kontrolrapport, som viser
kontrolresultaterne og hvilken smiley
du har faet. Du far desuden udleveret
et smileymeerke, som du skal heenge
op i din virksomhed.

Smileymeerket skal haenge synligt ved
kundeindgangen til din virksomhed.
Hvis du har flere indgange, skal smi-
leymaerket ogsa haenge synligt ved
alle disse gvrige indgange. Du kan
finde smileymzerket pa din virksom-
heds side pa findsmiley.dk, som du
kan printe til de @vrige indgange, eller
du kan kopiere det smileymeerke du
har faet udleveret. Printet/kopien kan
veere pa A4 eller A5-papir, i farve eller
sort/hvid

Hvis du har en hjemmeside, skal du
linke til din virksomheds side pa
WWW.FINDSMILEY.DK. Alternativt
kan du veelge at vise de seneste fire
rapporter direkte pa din hjiemmeside.
Det samme gaelder, hvis du saelger
dine varer via digitale platforme som
fx Facebook. Du kan se, hvordan du
ger pA WWW.FINDSMILEY.DK.

Du far tilsendt bade kontrolrapport og
smileymaerke med digital post. Smi-
leymeerke sendes med fysisk post,
hvis det ikke er udleveret pa kontrol.
Vi offentligger kontrolrapporten pa
www.findsmiley.dk.

Lees mere om smileyordning pa
WWW.FINDSMILEY.DK.

Bestilt vejledning

Hvis du har brug for mere vejledning,
fx inden du starter din virksomhed,
kan du bestille vejledning mod
betaling. Ved et vejledningsbesag
kommer en af Styrelsen for Fedeva-
rer, Landbrug og Fiskeris tilsynsfg-
rende ud til din virksomhed, og | kan
sammen drgfte emner inden for fa-
devarelovgivningen, som du selv har
valgt. Vi kan ikke vejlede om konkrete
problemstillinger, og vejledningen kan
ikke bruges til godkendelse af fx eti-
ketter, recepter eller gkologirapporter.

Overtraedelse af regler

Det er virksomhedens ansvar, at
overholde fgdevarereglerne. Hvis din
virksomhed overtreeder reglerne, far
den en sanktion.

En sanktion kan fx veere:

« Enindskeerpelse: Det indskeerpes, at
du skal overholde en konkret regel.

« Etforbud: Vi forbyder dig at gere
noget specifikt.

» Et pabud: Vi stiller krav om, at du ger
noget konkret fx at destruere nogle
varer, der ikke er sporbarhed pa.

» En administrativ bade: Hvis du
erkender overtraedelsen og betaler
en administrativ bede, kan du undga,
at din sag bliver meldt til politiet.

< En politianmeldelse: Vi anmelder
forhold i virksomheden til politiet.

Hvis din virksomhed far en
indskaerpelse, far den én opfglgen-de
kontrol. Efter mere alvorlige sankti-
oner end indskeerpelser, far den to
opfglgende kontroller. Din
virksomhed skal betale for
opfelgende kontrol.


https://www.findsmiley.dk/Sider/Forside.aspx
https://www.findsmiley.dk/Sider/Forside.aspx
https://www.findsmiley.dk/Sider/Forside.aspx

Egenkontrol & risikoanalyse

Du skal have et system til Igsbende
at sikre, at dine varer er i orden, sa
din virksomhed overholder fadevare-
lovgivningen, og folk ikke bliver syge.
Det system kaldes egenkontrol.

Et egenkontrolprogram bestar af:

1. Risikoanalyse
2. Skriftlige procedurer for egenkontrol
3. Dokumentation

Fa mere viden om

egenkontrol HER (\‘

Laes mere om gode
arbejdsgange HER

Q
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Risikoanalyse

Alle virksomheder skal starte med at lave
en skriftlig risikoanalyse. Den er fundamen-
tet for din egenkontrol.

Enrisikoanalyse er en gennemgang af

sammenhangen mellem:

® \/irksomhedens fgdevareaktiviteter

® Risici forbundet med aktiviteterne
— dvs. hvor det kan ga galt, sa fedevarerne
kan blive farlige

® Styringsmuligheder — dvs. en beskrivelse
af, hvad din virksomhed kan ggre for at
forebygge at noget gar galt, sa fedevarerne
bliver farlige.

Risikoanalysen giver dig et overblik over
hvilke risikofaktorer, der er ngdvendige at
styre. Graden af styring skal sikre fgdeva-
resikkerheden. Styring kan ske via kritiske
kontrolpunkter og gode arbejdsgange.
Kritiske kontrolpunkter kan vaere opvarm-
ning og nedkgling af fadevarer, temperatur
ved opbevaring eller styring af kemiske
forureninger.

Laes mere om skriftlig

egenkontro HER Q

Laes mere om brug af
branchekode HER

Q

Skriftlige procedurer
for egenkontrol

| egenkontrolprogrammet beskriver du,
hvordan du vil fgre den Igbende egenkon-
trol, som er ngdvendig for, at der er styr pa
de omrader i din virksomhed, der har stor
betydning for fadevaresikkerheden.

Din risikoanalyse har givet dig overblik over
de kritiske kontrolpunkter, som kraever skrift-
lige procedurer i dit egenkontrolprogram.

Gode arbejdsgange som fx rengering,
vedligeholdelse og skadedyrssikring skal
ikke ngdvendigvis skrives ned, men du og
dine medarbejdere skal kunne redeggre for
dem. Det kan veere en fordel at skrive gode
arbejdsgange ned i virksomheder med flere
medarbejdere.

Hvis din risikoanalyse viser, at du ikke har
kritiske kontrolpunkter, vil risikoanalysen
ofte veere det eneste, der behgver vaere
skriftlig i forbindelse med egenkontrollen.
Det gaelder fx for veertshuse og apoteker.

Hjaelp til dit egenkontrolprogram

Som fedevarevirksomhed kan du hente
hjeelp til din egenkontrol og dit egenkontrol-
program i en branchekode. En branchekode
fungerer som en skabelon til egenkontrol-
program for virksomheder i den pageelden-
de branche.

Dokumentation

Du skal dokumentere, at din virksomhed fal-
ger de skriftlige procedurer for egenkontrol.

Et eksempel kan vaere, at din virksomhed
tjekker opbevaringstemperaturen i dit
kalerum dagligt, og at du én gang om ugen
dokumenterer det i et skema.

En vigtig del af dokumentationen for, at
din virksomhed har udfert egenkontrol, er
fx ogsa, at du kan vise, hvad du har gjort
for at rette op pa afvigelser, som du har
konstateret ved din egenkontrol, eller som
en af vores tilsynsfgrende har konstateret
ved kontrol.

Sarg for, at risikoanalyse, egenkontrolpro-
gram og dokumentation altid befinder sig

i din virksomhed, og lav dit egenkontrol-
program sa enkelt, at alle medarbejdere i
virksomheden ved, hvad de skal gare.

M Du kan ogsa fa hjzlp
af en ekstern konsulent

fra et af de firmaer, som
hjeelper med at udarbejde
egenkontrolprogrammer.



https://www.foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse/skriftlig-egenkontrol
https://www.foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse
https://www.foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse/gode-arbejdsgange
https://www.foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse/brug-en-branchekode

Personlig hygiejne

For at din virksomhed kan leve op til fadevaresikkerheden, skal du og dine
medarbejdere have en god personlig hygiejne.

Du skal blandt andet:

® Sikre, at personalet altid har en god personlig hygiejne og har rent arbejdstgj pa.

B Sgrge for, at syge medarbejdere bliver hjemme og veere ekstra opmaerksom
pa hygiejnen, nar medarbejderne har syge familiemedlemmer, eller selv har
veeret syg.

8 Sikre, at alle medarbejdere, som handterer
fadevarer, har faet den nadvendige instruktion eller uddannelse.
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Indretning af virksomheden

Du skal have lokaler, der har en passende starrelse, og som er indrettet og
udformet, sa de passer til de aktiviteter, du har i virksomheden. Det skal veere
nemt at holde rent, og du skal indrette produktionen, sa& du undgar, at bakterier
kan overfgres mellem fgdevarer eller fra personer til fadevarer.

Det gor du bl.a. ved at:

® Sikre, at alle overflader er glatte og lette at

rengere. Det gaelder fra gulv til loft.

8 Sikre, at der er nok vaske til blandt andet
vask af haender, vask af fadevarer og til
opvask.

® Sgrge for, at der er separat og let
tilgeengelig handvask forsynet med
rindende koldt og varmt vand samt seebe
og engangsaftgrringsmidler sdsom
papirhandklzeder, handkleederuller eller
lufttarrer.

Sikre, at der ikke er direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor du handterer
og opbevarer fadevarer samt udstyr,
emballage og arbejdstgj.

Placere forrum i direkte forleengelse af
toilettet. Forrummet ma kun fungere som
en sluse eller en gang.

Sikre, at der altid er en handvask pa
toilettet eller i forrummet.

Vaer opmeerksom pa at den samme vask
kan bruges til bade fgdevarer og opvask,
men de to aktiviteter skal kunne forega
tidsmaessigt adskilt.

Laes mere om hygiejne og indretning

af fedevarevirksomhed HER Q


https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/hygiejne-og-indretning

Tilberedning og
opbevaring af fadevarer

Lzes mere om hygiejne HER Q

Laes mere om emballage og udstyr
(fedevarekontaktmaterialer) HER

Det er vigtigt at tilberede og opbevare fadevarerne korrekt. Du skal bl.a. sikre en god raekke- I
felge under tilberedningen af fedevarer, sa der ikke overfgres bakterier mellem fgdevarerne, ‘

som kan ggre dine kunder syge.

Det gor du ved at:

® Adskille rent og urent, fx holde grgntsager
med jord pa adskilt fra vaskede grentsager
- og holde affald adskilt fra fadevarer.

® Holde ra og spiseklare fgdevarer adskilt, fx
rat ked adskilt fra palaeg og salat.

® Sikre en grundig opvarmning af maden og
hurtig nedkegling.

8 Sikre, at fadevarerne opbevares ved den
rigtige temperatur.

® Undga forkert handtering og tilberedning
af fedevarerene, sa der opstar risiko
for dannelse af giftstoffer, fx dannes
det kreeftfremkaldende stof akrylamid,
nar pomfritter bliver stegt ved for hgj
temperatur og i for lang tid.

B Vzere opmeerksom pa, om de materialer,
der er i kontakt med dine fgdevarer,
er beregnet til kontakt med fgdevarer.
Det ger du ved at se efter maerkning pa
materialet, fx glas og gaffelsymbolet’ og
ved at falge producentens brugsanvisning
af fadevarekontaktmaterialet. Hvis
materialerne ikke er beregnet til at komme
i kontakt med fgdevarer, kan det fare til
afsmitning af ugnskede kemiske stoffer og
afsmag i maden. Derudover skal du kunne
dokumentere, hvor du far materialerne fra.
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Buffet

Hvis du har buffet i din virksomhed, skal du

veere seerlig opmaerksom pa fglgende:

8 At du selv eller en medarbejder
labende holder gje med buffeten eller
selvbetjeningsmontren.

8 At fgdevarerne i buffeten eller
selvbetjeningsmontren beskyttes mod
bakterier fra kunder og omgivelser, fx ved
brug af langt serveringsbestik.

8 At kolde henholdsvis varme retter ikke
star pa buffeten ved forkert temperatur
eller i for lang tid, sa bakterier kan vokse i
maden.



https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/foedevaresikkerhed/emballage-og-udstyr
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/hygiejne-og-indretning

Skadedyrsikring

af din virksomhed

Skadedyr kan overfgre sygdomme til fadevarer
og gere fgdevarerne farlige at spise. Derfor

er det vigtigt, at du sikrer din virksomhed mod
skadedyr.

Du skal blandt andet:

8 Sikre, at der ikke kan komme skadedyr sadsom
mus, rotter, mgl og fluer gennem fx dere,
vinduer og aflgb i din virksomhed.

8 Bekaempe skadedyr, nar du opdager dem i din
virksomhed. Det gar du bl.a. ved at sgge hjeelp
hos et skadedyrsfirma. Kontakte kommunen,
hvis du konstaterer rotter.

8 Har du solgt varer, som du tror, rotter eller
mus kan have veeret i bergring med, skal du
overveje, om varerne skal tilbagetraskkes/
tilbagekaldes og kontakte Styrelsen for
Fadevarer, Landbrug og Fiskeri

Ministeriet for Fedevarer,
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Laes mere om
tilsaetningsstoffer HER
Q

Tilsaetningsstoffer

Tilsaetningsstoffer er en stor gruppe meget
forskellige stoffer med hver sin egenskab,
som fx kan forleenge holdbarheden, give
en bestemt farve eller &endre konsistensen
typisk ved, at man tilsaetter fx farve, stabili-
satorer, konserveringsmidler mm.

Mange tilseetningsstoffer kan kebes som
alm. ingredienser, men det er vigtigt, at du
forholder dig til brugen af dem.

Du ma kun bruge godkendte tilsaetningsstof-
fer, og der er seerlige regler, som skal sikre,
at tilsaetningsstoffer kun bruges, sa det er
sundhedsmeessigt forsvarligt. Det er din virk-
somheds ansvar, at disse regler overholdes.
Alle godkendte tilseetningsstoffer findes i
EU-databasen.

Eksempler pa tilsetningsstoffer, som ofte
bruges er: Farve til kager, kuler til saucer,
konserveringsmidler til marmelade.

i""ﬂ.
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https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/foedevaresikkerhed/tilsaetninger/tilsaetningsstoffer

Farlige fadevarer, tilbagekaldelse
og tilbagetraekning af fadevarer

Du har ansvaret for, at de fedevarer, du saelger eller donerer, ikke er farlige. Det vil sige,
at de hverken er sundhedsskadelige eller uegnede til at spise for mennesker

Hvis nogle af dine fadevarer har

forarsaget sygdom eller misteenkes for

at vaere sygdomsfremkaldende, skal du:

® Hurtigst muligt tilbagetreekke fadevaren,
hvis du har solgt den til andre
virksomheder. Det ggr du ved at fierne
alle produkter fra salgsomradet og blokere
dem pa lageret samt orientere dine
aftagere og din eventuelle leverandgr om
tilbagetraekningen.

8 Hvis du har solgt til forbrugere, skal du
hurtigst muligt tilbagekalde fadevaren. Det
ger du ved at informere forbrugerne typisk
via direkte kontakt, pressemeddelelse eller
opslag i butikken.

Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri
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Styrelsen for Fgdevarer, Landbrug og

Fiskeri vil ogsa i nogle tilfaelde udsende en

nyhed om tilbagekaldelsen pa www.fvst.dk

® Du skal hurtigst muligt kontakte Styrelsen
for Fadevarer, Landbrug og Fiskeri pa tif.
72 27 69 00, hvis du skal tilbagekalde eller
tilbagetreekke en fgdevare. Vi vil vejlede
dig om, hvad du skal gare.

® Du skal kunne dokumentere, hvad du har
gjort i forbindelse med tilbagekaldelsen
eller tilbagetraekningen - brug dit
egenkontrolsystem til at skrive ned,
hvad du har gjort. Styrelsen for
Fadevarer, Landbrug og Fiskeri kan
komme pa kontrol i forbindelse med en
tilbagekaldelse.

Hvis en af dine leverandgrer traekker en

fadevare tilbage, skal du:

B Straks stoppe med at bruge eller saelge
eller donere fadevaren.

® Straks tilbagetraekke eller tilbagekalde
varen, alt efter om du har solgt den videre
til andre virksomheder eller forbrugere.

8 Du skal kunne dokumentere, hvad du har
gjort i forbindelse med tilbagekaldelsen
eller tilbagetraekningen - skriv det ned
i dit egenkontrolsystem. Styrelsen for
Fodevarer, Landbrug og Fiskeri kan
komme pa kontrol i forbindelse med en
tilbagetraekning.

Laes mere om tilbagetraekning af

fedevarer HER Q


https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/foedevaresikkerhed/foedevareberedskab

Maerkning og
markedsfaring af fadevarer

Modtagelse af
varer og sporbarhed

Nar du markedsferer en fgdevare, er det dit ansvar, at den er meerket korrekt og

pa et letforstaeligt sprog. Maerkningen af fadevarer skal sikre, at forbrugerne far de
ngdvendige oplysninger om fgdevaren, fx oplysninger om ingredienser, naeringsindhold,
allergener, holdbarhed og oprindelse.

Du ma som hovedregel kun modtage varer fra registrerede og autoriserede
fedevarevirksomheder. Dog ma du gerne modtage baer, svampe o.l. fra
samlere eller honning fra biavlere.

Du skal blandt andet:

8 Dokumentere, hvor du far dine varer fra, og
hvem du leverer til. Dette er med til at sikre, at
fedevarer, der er ulovlige eller farlige, hurtigt kan
treekkes tilbage fra markedet.
® Sgrge for, at dokumentationen for, hvor
varerne kommer fra, og hvem de skal Laes mere om
leveres til (sporbarhed), altid er tilgaengelig og sporbarhed HER @
kan vise felgende information: ‘
Laes mere om meerkning og

— Hvem har solgt varen
— Hvem har kabt varen
markedsfering HER
Q

— Tydelig identifikation af varen
— Meengde
— Dato.

® Spgrge samlere, hvor de har samlet baer,
svampe o.l. og skrive det ned.

® Selv have tilstreekkelig viden til at sikre, at planter
og svampe fra private samlere ikke er giftige.

Du kan sikre sporbarhed ved fx at gemme faktu-
raer og folgesedler.

En kassebon fra et supermarked er ofte ikke
tilstreekkelig dokumentation, da keberidentifika-
tion mangler.
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Obligatoriske oplysninger pa en fgdevare
skal veere meerket pa dansk eller et andet
sprog, der kun ved uveesentlige forskelle i
stavning adskiller sig fra dansk. Fx kan det

i nogen tilfeelde veaere nok, at det star pa et
nordisk sprog.

Feerdigpakkede fadevarer skal maerkes med
bl.a. kontaktinformation, varebetegnelse,
ingrediensliste, allergener, nettovaegt,
holdbarhed og neeringsdeklaration.

For ikke-feerdigpakkede fadevarer skal du
som minimum skriftligt (fx ved skilt i butikken)
gere forbrugeren opmaerksom pa, at de

pa forespergsel kan fa oplysninger om
indhold af ingredienser, som kan fremkalde
allergiske reaktioner (sékaldte allergene
ingredienser).

I nogle tilfeelde skal der angives maengde

af en eller flere ingredienser, fx nar en
ingrediens indgar i varebetegnelsen, eller
ingrediensen er fremhaevet i ord eller
billeder pa maerkningen. Fx mgrbradgryde,
hvor maengden af merbrad skal fremgé af
maerkningen.

Du skal veere opmaerksom pa, at der
desuden findes saerlige maerkningsregler for

en lang reekke fagdevarer, fx kad, oliven olie,
fisk, frosne og dybfrosne varer samt vin og
alkohol.

Derudover skal du sikre, at du ikke vildleder
dine kunder om fadevarerne ved maerk-
ning, annoncering m.v.:

® Det skal kunne begrundes eller
dokumenteres, nar der star fx "frisk”, "ny”,
"gegte”, "hjemmelavet’, "gammeldags”, eller
at det stammer fra et bestemt omrade, egn
eller land.

8 Du kun ma reklamere med, at dine
produkter har szerlige sundheds- eller
ernaeringsmaessige egenskaber, som fx at
"Protein bidrager til normal muskelfunktion’
eller ‘'mindsker treethed’, hvis de anvendte
anprisninger er godkendte og opfylder
betingelserne i anprisningsforordningen.

® Det er ikke tilladt at "sygdomsanprise” dvs.
pasta, at en fadevarer har positiv indvirkning
pa sygdomme.


https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/sporbarhed
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/maerkning-og-markedsfoering-af-foedevarer

@kologi

Dkologiske fedevarer skal veere produceret
efter saerlige regler, som er statskontrolleret.
Hvis din virksomhed vil forarbejde, pakke,
meerke eller importere gkologiske fgdevarer,
skal det registreres hos Styrelsen for Fade-
varer, Landbrug og Fiskeri.

Nar dine gkologiske fgdevarer skal regi-
streres, skal du vedhaefte beskrivelser og
egenkontrolprocedurer for dine gkologiske
aktiviteter. Ud fra det laver Styrelsen for
Fadevarer, Landbrug og Fiskeri en sakaldt
skologirapport, som sikrer, at de gkologiske
fedevarer kontrolleres korrekt. Du ma forste
starte de gkologiske aktiviteter, nar du har
faet din gkologirapport. Herefter ma du
markedsfere dine gkologiske fadevarer.

Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Styrelsen for Fgdevarer,
Landbrug og Fiskeri

Lees mere om gkologi HER Q

Du mé godt szelge feerdigpakkede gko-
logiske fadevarer som fx gkologisk maelk
og frugt og grent uden at veere omfattet
af gkologikontrollen. Du ma ogsa i nogle
situationer skilte med markedsfarings @’et
uden at veere gkologikontrolleret.

Import og samhandel

Hvis du selv star for at indfgre fedevarer fra udlandet til Danmark, fx hvis du keber
vin direkte fra et vinhus i Frankrig eller fiskevarer fra Seychellerne for at seelge i
Danmark, skal du sikre, at fedevarerne lever op til de danske fedevareregler, sa
fedevarerne er sikre og maerket korrekt.

Du skal sikre, at de fgdevarer, du far fra andre
lande, lever op til de danske fgdevareregler, sa
fgdevarerne er sikre og maerkes/er maerket korrekt.

Du skal blandt andet:

® Veere registreret som fgdevarevirksomhed med
import, inden fedevarerne ankommer til Danmark.

® Kunne dokumentere, at fedevarerne opfylder de
samme krav til fremstilling og sikkerhed, som stilles
til tilsvarende produkter produceret i Danmark.

® P3 forhand registrere import af fedevarer
til Styrelsen for Fgdevarer, Landbrug og
Fiskeri, hvis fedevaren er underlagt krav om
graensekontrol. Det kan fx veere kad og animalske
produkter eller svampe og ngdder fra bestemte
lande.

Laes mere om import HER QR


https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/oekologi
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/indfoersel-samhandel-og-eksport

E-handel

Hvis du szelger dine fgdevarer til forbrugerne via
internettet, fx en hjemmeside eller en app, geel-
der som udgangspunkt de samme regler, som
hvis du fx har en fysisk butik eller restaurant.

| forhold til meerkning af fadevaren geelder det
dog, at oplysninger om fx holdbarhedsdato for
fedevaren forst skal oplyses ved leveringen af
fedevaren, idet holdbarhedsdatoen knytter sig il
en konkret fgdevare og derfor ikke er kendt, nar
forbrugeren bestiller en fedevare pa nettet.

Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Styrelsen for Fgdevarer,
Landbrug og Fiskeri

Laes mere om e-handel HER

»

Lees mere om autorisation
og registrering af fadevare-

virksomhed HER
@

Du anmelder vaesentlige aen-
dringer/ejerskifte/opher HER

R

Registrer ejerskifte, ophar og
aendringer vedr. aktiviteter
og CVR-nr.

Styrelsen for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri tilrettelaegger kontrollen efter de oplysninger, vi
har om din virksomhed. Du har selv ansvar for, at vi har korrekte og opdaterede oplysninger

om din virksomhed.

Du skal registrere:

® /Endringer af CVR-nummer
® Ejerskifte
8 Ophgr

Hvis du ikke registrere opher, kan du blive
opkreevet for kontrolbesgg, gebyrer og
afgifter. Dette geelder ogsa, selv om din
virksomhed er lukket.

Du skal ogsa registrere veesentlige
endringer af aktiviteter i din
fedevarevirksomhed.

Veesentlige eendringer er fx, hvis
du begynder at szelge kolevarer,
nar du ikke tidligere har solgt
kalevarer.


https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/maerkning-og-markedsfoering-af-foedevarer/e-handel
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/autorisation-og-registrering
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/autorisation-og-registrering/registreringsblanket-og-vejledning-til-registrering-

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Styrelsen for Fgdevarer,
Landbrug og Fiskeri

Stationsparken 31-33
DK-2600 Glostrup
Tel +45 72 27 69 00
WWW.FVST.DK


http://www.fvst.dk
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